
Initiation
Formation courte

ANGLAIS DU VIN

PÔLE  
VIGNE & VIN 

MODALITÉS DE SUIVI 
ET D’ÉVALUATION DES OBJECTIFS

• Feuilles de présence par demi-journée.
• Évaluations des acquis en cours de formation 
(échanges oraux, exercices, grille de positionnement…)
• Certificat de réalisation remis en fin de formation.

MODALITÉS PÉDAGOGIQUES

• Journées en centre animées par des formateurs 
experts techniques,
• Cours sur supports variés : papier, numérique, vidéo, 
multimédia...

 Cours en salle
  

 Mise en pratique à l’oral et dégustation

CONDITIONS MATÉRIELLES

• Prochaines dates et tarifs : Nous consulter,
• Financements possibles par OCAPIAT (boost 
compétences) ou financement personnel. 
• Le CFPPA89 accompagne les candidats dans les 
démarches d’inscription,
• Informations générales à retrouver sur les fiches 
« Modalités de financement » et « Modalités 
pratiques ».

 
 
 

LES + DE NOTRE FORMATION

+ Cours de dégustation dans notre laboratoire 
     d’analyses sensorielles de 16 box individuels.

+ Visite d’un domaine viticole partenaire.

PUBLIC CONCERNÉ

• Chef.fe.s d’entreprise, salarié.e.s, demandeur.se.s 
d’emploi en reconversion professionnelle.

CONDITIONS D’ENTRÉE EN FORMATION

• Maîtriser les connaissances fondamentales de 
l’anglais acquises au niveau primaire,
• Questionnaire de positionnement à l’entrée de la 
formation.
• Inscription après demande spécifique par mail ou 
entretien téléphonique pour valider le besoin.

ORGANISATION DE LA FORMATION

• 35 heures de formation fractionnées en 10 
séances de 3.5 heures.
• Si validation du bloc de compétences : 1h de jury 
à prévoir en plus
• Capacité d’accueil : 16 stagiaires maximum

OBJECTIFS VISÉS ET ÉVALUABLES  
DE LA FORMATION 

• Accueillir les clients anglophones dans une 
entreprises viti-vinicoles pour répondre de manière 
plus précise aux questions fréquemment posées par 
les clients étrangers. 
• S’approprier en anglais les termes relatifs 
au travail du vin, présenter le vignoble et ses 
caractéristiques 
• Acquérir l’anglais de la dégustation : introduction 
du vocabulaire, les grandes familles d’arômes… 
• Maitriser l’approche de la commercialisation : 
gérer un entretien téléphonique, envoyer un e-mail, 
un courrier simple, construire une offre. 

LA VIE AU CENTRE

• Hébergement en semaine et restauration sur place
• CDI, centre de ressources documentaires
• Wifi au sein du CFPPA



Nom de la séquence Contenu Pédagogique Durée 
(heures)

Accueillir 
les clients 

anglophones

Mettre à l’aise : 
• Courtoisie et techniques de communication orale,
• Apport grammatical : Pronoms et déterminants.

7

Partager 
des savoirs 
en anglais

Se familiariser avec le vocabulaire technique :
• Notions d’appellations, cycle et principaux travaux de la vigne,
  déroulement des vendanges, les étapes de la vinification, 
  le vieillissement…
• Savoir présenter le vignoble en anglais : caractéristiques et composantes 
  (sol, sous-sol, constitution), le climat, la situation géographique,
• Apport grammatical : les formes de la phrase et la conjugaison.

14

Mettre en valeur 
le domaine 
et ses vins 

Présenter le domaine : 
• Histoire, personnel, surface, production, équipements, marché....
• Apport grammatical : les chiffres et les prépositions.

7

Guider et conseiller 
le client dans le choix 

des vins

Animer une dégustation : 
• Terroir, millésime, techniques et caractéristiques des vins, 
  accords mets-vins,
• Termes liés à la négociation commerciale,
• Apport grammatical : adjectifs et adverbes.

7

Le taux de réussite ainsi que le taux de satisfaction sont accessibles 
sur notre site Internet www.terresdelyonne.com : onglet CFPPA - Démarche Qualité

Vous êtes en situation de handicap et souhaitez connaître les mesures d’accessibilité disponibles : 
• Des locaux : Se référer au registre public d’accessibilité (disponible à l’accueil du CFPPA et sur le site internet),
• Des formations : Prendre rendez-vous avec la référente handicap du CFPPA qui répondra à vos interrogations.

03 86 94 60 20

cfppa.auxerre@educagri.fr

www.terresdelyonne.com

La Brosse - 89290 Venoy
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