CFPPA 89

ceNTREDE @
FORMATION PROFESSIONNELLE

VIGNE & VIN

ANGLAIS DU VIN

Perfectionnement

Formation courte

RNCP : 38093
(Possibilité de validation partielle)

PUBLIC CONCERNE

 Chef.fe.s d’entreprise, salarié.e.s, demandeur.se.s
d’emploi en reconversion professionnelle.

CONDITIONS D’ENTREE EN FORMATION

* Disposer de compétences de base en

anglais niveau intermédiaire a la recherche du
perfectionnement ou avoir suivi la formation
initiale : « Accueillir du public particulier étranger
“Anglophone” »,

* Test de positionnement avant inscription a la
formation.

* Inscription aprés demande spécifique par mail ou
entretien téléphonique pour valider le besoin.

ORGANISATION DE LA FORMATION

« 35 heures de formation fractionnées en 10 séances
de 3.5 heures.
 Capacité d’accueil : 16 stagiaires maximum

OBJECTIFS VISES ET EVALUABLES
DE LA FORMATION

« Etablir une relation durable avec les
professionnels internationaux,

» Conduire une visite compléte du domaine en
anglais lors de rencontre avec des importateurs ou
journalistes,

* Enrichir le vocabulaire technique pour garantir
une communication fluide et précise,

» Développer un discours valorisant les produits,
* Négocier et concrétiser un accord commercial
par téléphone, par mail ou au caveau.

LA VIE AU CENTRE

* Hébergement en semaine et restauration sur place
 CDI, centre de ressources documentaires
» Wifi au sein du CFPPA

MODALITES DE SUIVI
ET D’EVALUATION DES OBJECTIFS

* Feuilles de présence par demi-journée.

« Evaluations des acquis en cours de formation
(échanges oraux, exercices, grille de positionnement...)
* Certificat de réalisation remis en fin de formation.

MODALITES DE VALIDATION
(si validation du bloc de compétences)

* Possibilité de valider FUCARE « Accueillir du public
étranger dans le cadre de son activité » du Brevet
Professionnel Responsable d’Entreprise Agricole
(BPREA - Niveau 4).

MODALITES PEDAGOGIQUES

» Journées en centre animées par des formateurs
experts techniques,

» Cours sur supports variés : papier, numerique, vidéo,
multimédia...

|Z] Cours en salle

Mise en pratique a I'oral et dégustation

CONDITIONS MATERIELLES

* Prochaines dates et tarifs : Nous consulter,

» Financements possibles par OCAPIAT (boost
compétences), CPF ou financement personnel.

* Le CFPPA89 accompagne les candidats dans les
démarches d’inscription,

* Informations générales a retrouver sur les fiches

« Modalités de financement » et « Modalités pratiques ».

LES + DE NOTRE FORMATION

+ Cours de dégustation dans notre laboratoire
d’analyses sensorielles de 16 box individuels.

+ Visite d’un domaine viticole partenaire.



Durée
(heures)

Nom de la séquence Contenu Pédagogique

Accueillir chaleureusement et professionnellement :

Etablir une * Rompre la glace, créer le lien, faire le point sur les attentes et s’adapter,
relation durable » Apport grammatical : question tags, phrases interrogatives
et outils de prononciation.

3,5

Présenter le terroir et la tradition :
» Géographie et appellations, patrimoine et histoire, 3,5
 Apport grammatical : ordre des adjectifs et phrases idiomatiques.

S’inscrire
dans le contexte local

Présenter le domaine :

CEnemie [ i * Histoire, personnel, surface, production, équipements, 7

RGO » Apport grammatical : connecteurs logiques, quantités et nombres.
Enrichir le vocabulaire technique :
Garantir une * AOC, climats et cépages / géologie, relief et exposition / anatomie,
communication précise cycle et travaux de la vigne / partis-pris viti et vinicoles / 7
et cohérente caractéristiques des millésimes...
» Apport grammatical : phrasal verbs.
Animer la dégustation :
. « Styles et caractéristiques sensorielles des vins / points forts,
Développer o f e s . . .
- qualités et spécificités / accord mets-vins / récompenses, prix,
un discours ) 7
. . marché, concurrence, attentes des consommateurs...
valorisant les produits o . N
» Apport grammatical : collocation adjectifs-adverbes
et améliorer la fluidité.
Négocier :
Communiquer » Développer un argumentaire et concrétiser un accord commercial -
avec les professionnels par téléphone, par mail ou au caveau,

» Apport grammatical : comparatifs-superlatifs, intensificateurs.

ml Vous étes en situation de handicap et souhaitez connaitre les mesures d’accessibilité disponibles :
@ e Des locaux : Se référer au registre public d’accessibilité (disponible & I'accueil du CFPPA et sur le site internet),
Em e Des formations : Prendre rendez-vous avec la référente handicap du CFPPA qui répondra a vos interrogations.

Le taux de réussite ainsi que le taux de satisfaction sont accessibles

sur notre site Internet www.terresdelyonne.com : onglet CFPPA - Démarche Qualité

@ 038694 60 20 www.terresdelyonne.com
cfppa.auxerre@educagri.fr 9 La Brosse - 89290 Venoy
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